Erbsensuppe

Zutaten fiir vier Teller

1 Zwiebel
40 g Butter
2 EL Mehl

1 TL Curry

750 ml Hithnerbriihe
450 g Erbsen

100 g Gouda

100 g Créeme fraiche
Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung

N o g o= L DN

Zwiebel sehr fein hacken, in Butter andiinsten

Mehl kurz anrosten

Curry dazu und sofort mit Hiihnerbriihe abloschen

400 g Erbsen dazugeben, 15 Minuten kdcheln

Erbsen piirieren, geriebenen Gouda dazugeben und schmelzen
Mit Creme fraiche und Gewiirzen abschmecken

Restliche Erbsen dazugeben und heif} werden lassen



