Karottenkuchen

Zutaten fiir 1 Springform

¢ 10 dicke Karotten

1 Tasse Rapsol

1 Tasse Zucker

3 Tassen Mehl

1 Pakchen Backpulver

1 Tasse gemahlene Mandeln

1 Prise Salz

2 EL Essig

Zubereitung

1. Kuchenform einfetten

Karotten in eine grofSe Schiissel fein raspeln

Ol untermischen

Zucker, Mehl, Backpulver, Mandeln und Salz mischen und dazugeben
Alles gut verriihren

Essig untermischen und den Teig gleichmifig in die Kuchenform einfiillen
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