Kartoffelsuppe

Zutaten fiir 4 Portionen

1 grofSe Zwiebel
Olivenol

1 kg Kartoffeln

2 grofse Mohren

%5 Stange Lauch

11 Gemiisebriihe
200 g Creme fraiche
Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung

N o ke » DN

Zwiebel wiirfeln und in Ol langsam braun werden lassen

Kartoffeln, Mohren, Lauch wiirfeln und zu den Zwiebeln geben
Gemiisebriihe zugeben und ca. 15 Minuten kocheln

Eine kleine Schiissel Gemiise abnehmen, den Rest fein durchpiirieren
Creme fraiche unterriihren

Mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken

Gemiise wieder zugeben



