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Zitronenkartoffeln | N ag\

Zutaten fiir 2 Personen

2 Hihnchenschenkel
* 3 grofle Kartoffeln LV, e
e 6 Zitronen ‘ = !;C NS g

¢ 60 ml Olivendl

e Knoblauchzehen samt Schale nach Ge-
schmack

e Salbei, Paprika, Pfeffer, Salz

Zubereitung

1. Zitronen auspressen

Olivenol zum Saft geben und mit Salz und Peffer wiirzen

Kartoffeln in Wiirfel schneiden

Hahnchenschenkel mit Paprika, Salz und Pfeffer wiirzen

Schenkel, Kartoffeln und Knoblauchzehen in eine Auflaufform geben
Saft tiber Kartoffeln und Knoblauch giefsen

Salbeiblatter dartiber streuen
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Im Ofen bei ca. 200 Grad Celsius ca. 40 min backen



